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Zum  Gen uss 
UND ZUM WOHL!

Willkommen an der Kaminbar im Hotel Zollenspieker Fährhaus.

Ganz in der Tradition unseres Hotels möchten wir Ihnen einen 

exklusiven Service bieten.

Bei der Zubereitung der Cocktails verwenden wir nur erstklassige 

Spirituosen, die meisten weiteren Zutaten stellen wir im Hause selbst her. 

Gepaart mit handwerklichem Können hoff en wir, Ihnen ganz besondere 

Geschmackserlebnisse zu bereiten. Auch für den Genießer von puren 

Spirituosen sowie von Wein und Champagner haben wir ein hochwertiges 

Angebot für Sie. Natürlich kommen bei uns auch 

Bierliebhaber auf Ihre Kosten. Gerne beraten wir Sie, und wenn Sie etwas 

probieren möchten, fragen Sie unser Team. Genießen Sie bei einem 

schönen Drink die Aussicht und unsere Gastfreundschaft.

Das Bar Team der Kaminbar 
Zollenspieker Fährhaus



KLASSISCHE COCKTAILS

NEGRONI 

Gin, Campari, Vermouth Rosso, 

Der Negroni, eine charmante italienische Ikone, wurde zu Beginn des 20. 

Jahrhunderts in Florenz geboren. Ein Graf bestellte einen stärkeren  

Americano und ersetzte Soda mit Gin. Dieser elegante Aperitif verbindet 

Campari, Gin und Wermut zu einer verführerischen Sinfonie aus Bitterkeit 

und Süße

€	 12

LEMON DROP MARTINI 

Vodka, Cointreau, Zitronensaft, Zucker

Der Lemon Drop Martini, ein spritziger Cocktailklassiker, entstand in den 

1970er Jahren in San Francisco. Kreiert als süß-saurer Genuss, vereint er 

Vodka, Zitronensaft und Zucker. Dieser erfrischende Cocktail ist eine  

Hommage an die klassischen Bonbons und bringt einen Hauch von Nostalgie 

in jede Runde.

€	 12

OLD FASHION 

Bourbon Whisky, Läuterzucker, Angusta

Ein Old Fashioned ist einer der wichtigsten klassischen Cocktails. Im 19. 

Jahrhundert zunächst als Whiskey Cocktail, später Old Fashioned Whiskey 

Cocktail, bezeichnet, entspricht der Shortdrink noch heute weitgehend der 

Urform eines „Cocktails“ .lichen Definition.

€	 12,5



KLASSISCHE COCKTAILS

UNTITLED ORANGE

Orangen Vodka, Aperol, Zitronensaft, Grapefruitsaft, Gom-

me Sirup, pasteurisiertes Eiweiß

Der ‚Untitled Orange‘ ist eine zeitgenössische Kreation, die die Essenz 

sonnengereifter Orangen einfängt. Dieser Cocktail, eine Fusion aus Oran-

genlikör, frischem Orangensaft und einem Hauch von Vanille, verspricht 

ein Erlebnis, das so lebendig und unvorhersehbar ist wie sein Name.

€	 12

ESPRESSO MARTINI

Kahlúa, Espresso, Vodka

Der Drink zählt zu den After-Dinner-Drinks und wird von der International 

Bartenders Association zusammen mit anderen namhaften Cocktails in 

der Kategorie New Era Drinks geführt.

€	 12

WHISKEY SOUR -Unser Geheimtip-

Bourbon Whiskey, Zucker, Zitronensaft, pasteurisiertes 

Eiweiß (optional)

Der Whiskey Sour, ein zeitloser Klassiker aus dem 19. Jahrhundert, 

kombiniert die robusten Noten von Whiskey mit der frischen Säure 

von Zitronensaft und der Süße von Zuckersirup. Ein Cocktail, der auf 

den Ozeanschiffen erfunden wurde, um der Skorbut vorzubeugen 

und die Seefahrer bei Laune zu halten

€		 12,5



KLASSISCHE COCKTAILS

DARK´N STORMY

Gosling´s Rum, Ginger Beer, Limette 

Der Dark ‚n Stormy, ursprünglich aus Bermuda stammend, erzählt die Ge-

schichte von rauen Seeabenteuern und karibischem Flair. Sein  

unverwechselbarer Geschmack entsteht durch die Vermählung von dunklem 

Rum mit würzigem Ingwerbier, gekrönt von einem Spritzer Limette. Ein  

Cocktail, so dramatisch wie das Wetter, nach dem er benannt ist.

€	 12

SEX ON THE BEACH

Vodka, Pfirsich Likör, Ananassaft, Cranberry Nektar, Zitronen-

saft

Der ‚Sex on the Beach‘ versprüht den freigeistigen Charme der 80er Jahre, 

als er an Floridas sonnigen Küsten zum Leben erweckt wurde. Mit seiner  

verführerischen Mischung aus Vodka, Pfirsichlikör, Orangen- und Cranberry-

saft ist dieser Cocktail ein echter Klassiker, der Urlaubsgefühle und  

ungezwungene Nächte verspricht.

€	 12

CAIPIRINHA 

Cachaça, Limette, Rohrzucker

Der Caipirinha, Brasiliens Nationalcocktail, ist eine erfrischende Hommage an 

die ländlichen Ursprünge des Landes. Aus Cachaça, frischen Limetten und 

Zucker geschaffen, fängt er das lebhafte Temperament Brasiliens ein. Dieser 

belebende Drink ist ein Fest für die Sinne und ein Muss für jede sommerliche 

Feier

€	 11



KLASSISCHE COCKTAILS

PIÑA COLADA

Rum, Créme of Coconut, Ananassaft 

Die Piña Colada, geboren in den tropischen Bars Puerto Ricos, ist der 

Inbegriff von Sonne und Meer. Seit den 1950er Jahren verführt sie 

mit ihrer cremigen Mischung aus Rum, Kokosnusscreme und  

Ananassaft. Ein Cocktail, der wie ein Urlaub im Glas schmeckt und 

zum Träumen von weißen Sandstränden einlädt

€	 11

MAI TAI

Rum, Cointreau, Orgeat, Limettensaft

Der Mai Tai, ein Juwel der Tiki-Kultur, wurde in den 1940er Jahren als 

Ausdruck des polynesischen Paradieses geschaffen. Seine berauschende 

Mischung aus Rum, Limettensaft, Orgeat-Sirup und Curaçao spiegelt die 

exotische Romantik und das Abenteuer der Südsee wider. Ein Cocktail, 

der jeden Schluck zu einer Flucht in die Tropen macht.

€	 12,5

ZOMBIE 

Rum, Cointreau, Pimento Dram, Maracujasaft,  

Grapefruitsaft, Limettensaft

Der Zombie, in den 1930er Jahren von Donn Beach erfunden, ist berühmt 

für seine Stärke und exotische Zusammensetzung. Mit einer kräftigen 

Mischung aus verschiedenen Rumsorten, Fruchtsäften und Likören, 

limitierte Beach die Bestellungen pro Kunde. Ein Klassiker der Tiki-Bar, 

der Vorsicht gebietet.

€	 13,5



KLASSISCHE COCKTAILS

PLANTER´S PUNCH

Dunkler Rum, Zitronensaft, Orangensaft, 

Ananassaft, Grenadine, Angustura 

Planter‘s Punch ist ein lebendiger Cocktail, der seine Wurzeln in der Karibik 

hat und erstmals im späten 19. Jahrhundert erwähnt wurde. Er wird aus einer 

kraftvollen Mischung von dunklem Rum, frischem Orangen- und Ananassaft 

zubereitet, verfeinert mit einem Schuss Grenadine, Limettensaft und einem 

Spritzer Angostura Bitter. Dieser klassische Drink spiegelt das tropische Flair 

und die ungezwungene Lebensfreude seiner Heimat wider und ist ideal, um 

die Seele baumeln zu lassen.

€	 12

SINGAPURE SLING

Gin, Kirschlikör, Cointreau, D.O.M Benedictine,

Limettensaft, Grenadine

Der Singapore Sling, ursprünglich im frühen 20. Jahrhundert im Raffles Hotel 

in Singapur kreiert, ist ein farbenprächtiger Cocktail, der die Exotik Asiens 

einfängt. Mit einer Basis aus Gin und verfeinert mit Kirschlikör, Cointreau, 

Dom Bénédictine und Grenadine, gemischt mit Limettensaft, Ananassaft 

und einem Hauch von Angostura Bitter. Dieser elegante und erfrischende 

Cocktail bietet eine perfekte Balance aus süßen und herben Noten und ist ein 

echtes Highlight für jede Cocktailkarte.

€	 12

TEQUILA SUNRISE 

Tequila, Limettensaft, Orangensaft, Grenadine

Der Tequila Sunrise, ein bildschöner Cocktail, der seine Popularität in den 

1970er Jahren erlangte, ist bekannt für seine markanten Schichten, die einen 

Sonnenaufgang im Glas nachahmen. Er wird aus Tequila, frisch gepresstem 

Orangensaft und einem Schuss Grenadine zubereitet, die ihm seine  

charakteristische rote Färbung am Boden des Glases verleiht. Dieser  

erfrischende und optisch ansprechende Cocktail ist nicht nur ein Fest für die 

Augen, sondern bietet auch einen süßen, fruchtigen Genuss, der perfekt für 

sonnige Tage oder festliche Anlässe geeignet ist.

€	 11



KLASSISCHE COCKTAILS

MARGARITA

Tequila, Cointreau, Limette 

Die Margarita, ein weltberühmter Cocktail, der in den 1930er oder 1940er 

Jahren in Mexiko entstanden sein soll, verkörpert die perfekte Harmonie 

von Süße, Säure und Salzigkeit. Klassisch zubereitet mit Tequila, frischem 

Limettensaft und Triple Sec, serviert in einem Glas mit Salzrand, bietet 

dieser Cocktail eine erfrischende und belebende Erfahrung. Die Margarita 

ist nicht nur ein Symbol für mexikanische Gastfreundschaft, sondern 

auch ein Must-Have für jeden Liebhaber von Cocktails

€	 11

MOSCOW MULE

Vodka, Ginger Beer, Gurke, Limette

Der Moscow Mule, ein spritziger Cocktail, der in den 1940er Jahren in den 

USA erfunden wurde, ist berühmt für seine einzigartige Präsentation im 

kupfernen Becher. Dieser belebende Drink kombiniert Vodka mit frischem 

Limettensaft und wird aufgefüllt mit würzigem Ingwerbier. Die Kreation 

entstand aus einer zufälligen Zusammenkunft von Überschüssen: Vodka, 

der in Amerika nicht beliebt war, und Ingwerbier, das sich schwer  

verkaufen ließ. Der Moscow Mule bietet nicht nur einen scharfen und  

erfrischenden Geschmack, sondern auch eine charmante Geschichte 

über Innovation und Unternehmertum.

€	 12

GIN FIZZ 

Gin, Zitronensaft, Läuterzucker, Soda

Der Gin Fizz ist ein klassischer Cocktail, der seine Wurzeln im 19. Jahrhun-

dert hat und für seine spritzige und erfrischende Natur bekannt ist. Er 

besteht aus Gin, frischem Zitronensaft, Zuckersirup und wird mit Soda-

wasser aufgefüllt, was ihm eine angenehm prickelnde Textur verleiht. 

Dieser leichte und belebende Cocktail wurde während der goldenen Ära 

der amerikanischen Cocktailkultur populär und bleibt bis heute ein 

Favorit für diejenigen, die einen erfrischenden, aber starken Drink 

suchen.

€	 11,5



KLASSISCHE COCKTAILS

LONG ISLAND ICED TEA

Vodka, Rum, Gin, Tequila, Cointreau, Zitronensaft,

Orangensaft, Läuterzucker, Coca Cola 

Der Long Island Iced Tea, berühmt für seine starke und komplexe Mischung, 

entstand in den 1970er Jahren in den USA. Dieser kraftvolle Cocktail 

vereint Tequila, Vodka, Rum, Gin und Triple Sec, abgerundet mit einem Schuss 

Zitronensaft und einem Spritzer Cola, was ihm eine täuschend teeähnliche 

Farbe verleiht. Trotz seines Namens enthält der Drink keinen Tee, sondern ist 

für seine Fähigkeit bekannt, starke Spirituosen in einem überraschend milden 

Geschmack zu verbergen. Der Long Island Iced Tea ist ein perfekter Cocktail 

für diejenigen, die eine starke und erfrischende Option suchen.

€	 13

LE GURK

Gin, Saint Germain, Zitronensaft, Apfelsaft, Gurke

Le Gurk, ein innovativer und erfrischender Cocktail, bringt eine 

ungewöhnliche, aber köstliche Kombination auf die Szene. Dieser Drink 

besteht aus Gin, ergänzt durch die frische Note von Gurkensaft, verfeinert 

mit einem Hauch von Zitronensaft und einem Schuss Zuckersirup. Die 

Zugabe von Sodawasser sorgt für ein spritziges Finish. Ursprünglich für eine 

spezielle Veranstaltung kreiert, hat sich Le Gurk schnell als Favorit etabliert 

für alle, die nach einer unkonventionellen und erfrischenden Cocktail-Option 

suchen.

€	 12

ELECTRIC LIMONADE 

Tequila, Cointreau, Blue Curaçao, Sprite

Electric Lemonade ist ein belebender Cocktail, der mit seiner leuchtend 

blauen Farbe besticht. Hergestellt aus Vodka, blauem Curaçao, frischem 

Zitronensaft und Sprudelwasser, bietet er einen spritzig-süßen Geschmack. 

Dieser erfrischende Drink wurde in den 1980er Jahren beliebt und ist ideal 

für warme Tage oder als Party-Drink.

€	 12



FROZEN DRINK´S ALKOHOLFREI

FROZEN MANGO

Mango, Mangosirup, Zitronensaft 

€	 9,5

FROZEN RASPBERRY

Himbeeren, Himbeersirup, Zitronensaft

€	 9,5

FROZEN BLUEBERRY

Blaubeeren, Blaubeersirup, Zitronensaft

FROZEN DRINK´S MIT ALKOHOL

€	 9,5

MANGO DAIQUIRI

Rum, Mango, Mango Sirup, Zirtonensaft

€	 11

RASPBERRY MAGARITA

Tequila, Cointreau, Himbeersirup, Limettensaft

€	 11

BLUEBERRY GIN

Gin, Blaubeeren, Blaubeersirup, Limettensaft

€	 11

Perfekt 
im Sommer



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

FRUIT & BUBBLES 

Grapefruitsaft, Orangensaft, Maracujasaft, Zitronensaft, 

alkoholfreier Orangenbitter, 

Zitronenlimonade 

Der alkoholfreie ‚Fruit & Bubbles‘ bringt Freude und Frische in jedes Glas. 

Er kombiniert sprudelne Limo mit einer Auswahl an süßen Säften. Dieser 

Cocktail ist ein farbenfrohes Fest der Fruchtigkeit und bietet eine erfrischen-

de Alternative, die zu jeder Tageszeit genossen werden kann

€	 8,5

VIRGIN COLADA

Créme of Coconut, Ananassaft

Die Virgin Colada, eine alkoholfreie Variante des klassischen Piña Colada, 

lädt zum Träumen von tropischen Stränden ein, ohne einen Tropfen Rum. 

Mit Kokosnusscreme und Ananassaft gemixt, bietet sie ein cremiges und 

erfrischendes Erlebnis, das perfekt für heiße Sommertage oder als festlicher 

Genuss geeignet ist.

€	 9

IPANEMA  

Limette, Zucker, Ginger Ale

Der Ipanema, benannt nach einem berühmten Strand in Rio de Janeiro, ist 

eine alkoholfreie Variante des Caipirinha. Er vereint frischen Limettensaft 

mit Ginger Ale und einem Hauch von Zuckerrohrsirup. Dieser belebende Drink 

fängt die lebendige Atmosphäre Brasiliens ein und bietet eine erfrischende 

Alternative für alle, die auf Alkohol verzichten möchten.

€	 8,5



APERITIFS

Zollenspieker Sekt, 12, 5 %    -UNSER GEHEIMTIP-
0,1 l	 € 6,5
0,75 l	 € 32,5

Perrier Jouët Grand Brut Champagner, 12, 0 % 0,1 l	 € 15,5
0,75 l	 €85,0

Perrier Jouët Belle Epoque 12, 0 % 0,75 € 255,0

Chambord & Sparkling, Chambord, Sekt €   11,5

Aperol Spritz, Aperol, Sekt, Soda €   10,5

Hugo, Holunderblütensirup, Sekt,Soda €   10,5

Campari Soda             €	 10,5

Lillet Wildberry, Lillet Rosé, Schweppes Wildberry             €	 10,5

Americano, Campari, Carpano Antica Formula, Soda             €	 8,5

BITTER APERITIFS

Averna, 29 % 	 €	 5,5

Ramazotti, 30, 0 % 	 €	 5,5

PASTIS 4 cl

Ricard, 45 %             €	8,5

Pernod, 40 %             €	8,5



SHERRY 5 cl

Lustau Jarana Fino, 15, 0 % €	 5,5

Lustau Don Nuño Oloroso, 20, 0 % €	 7,0

Lustau Los Arcos Amontillado, 18, 5 % €	 5,5

Lustau San Emillio Pedro Ximénez, 17, 0 % €	 6,5

PORTWEIN 5 cl

Graham’s White Port , 19, 0 % €	 4,5

Graham’s Ruby Port , 19, 0 % €	 4,5

VERMOUTH 4 cl

Dolin Dry, 17, 5 % €	 4,5

Dolin Blanco, 16, 0 % €	 4,5

Carpano Antica Formula Rosso, 16, 5 % €	 6,5

HIGHBALLS

Gin Tonic, Tanqueray Gin, Fever Tree Tonic €	 11,5

Vodka Lemon, Absolut Vodka, Fever Tree Bitter Tonic €	 11,5

Cuba Libre, Plantation 3 Stars Rum, Coca Cola €	 11,5



GIN 4 cl

WIR EMPFEHLEN FÜR IHREN GIN & TONIC

Fever Tree Tonic 20cl €	 4,5

Fever Tree Mediterranean Tonic 20cl €	 4,5

ENGLAND

Bulldog, 40, 0 % €	 9

Bombay Sapphire, 40, 0 % €	 8,5

London No. 1 Original Blue Gin, 47, 0 % €	 12

Berkshire – Dry, 40, 3 % €	 11,5

Berkshire – Dandelion & Burdock, 40, 3 % €	 11,5

Jinzu, 41, 3 % €	 13

Thomas Dakin, 42, 0 % €	 13

Hayman`s Old Tom, 41, 4 % €	 9,5

Plymouth, 41, 2 % €	 10

Mombasa 41, 5 % €	 10

SCHOTTLAND

Hendrick’s, 44, 0 % €	 14

Tanqueray, 47, 7 % €	 9



GIN 4 cl

SPANIEN

Mare, 42, 7 % €	 13

MOM, 39, 5 % €	 11,5

Nordés, 40, 0 % €	 14

Wint & Lila, 40, 0 % €	 13

NIEDERLANDE

Bobby’s Schiedam, 42, 0 % €	 13

FINNLAND

Kyrö, 46, 3% €	 11,5

Kyrö Dark , 42, 6% €	 14,5

AUSTRALIEN

Four Pillars, 42, 0 % €	 14

Four Pillars Shiraz, 42, 0 % €	 14

USA

Aviation, 42, 0 % €	 12,5

Brooklyn 40, 0 % €	 14



GIN 4 cl

HAMBURG

	

Skin Gin Tea Kiss, 42, 0 % €	 13

Skin Gin Zollenspieker, 42, 0 % €	 13

Tonka Gin 42, 0 % €	 13

Knut Hansen, 42, 0 % €	 14

5 Continents, 47, 0 % €	 13

Gin Sul, 43, 0 % €	 13

Skin Gin White, 42, 0 % €	 13

MÜNCHEN

The Illusionist, 45, 0 % €	 13

The Duke, 40, 0 % €	 11,5

RHEINLAND-PFALZ

Siegfried, 41, 0 % €	 11,5

Siegfried alkoholfrei €	 11,5

SCHWARZWALD

Monkey 47, 47, 0 % €	 13,5

BERLIN

Berliner Brandstifter, 43, 3 % €	 13



VODKA 4 cl

Grey Goose, Frankreich, 40, 0 % €	 13

Beluga, Russland, 40, 0 % €	 12

Russian Standard, Russland, 40, 0 % €	 8,5

Absolut, Schweden, 40, 0 % €	 8

Absolut Elyx, Schweden, 42, 3 % €	 13,5

Grasovka, Polen, 40, 0 % €	 8,5

Belvedere, Polen, 40, 0 % €	 13

Chopin, Polen 40, 0 % €	 13  

Ketel One, Niederlande, 40, 0 % €	 12,5

GIN 4 cl

ITALIEN
	

Malfy Originale, 41, 0 % €	 12

Malfy Blood Orange, 41, 0 % €	 12

Malfy Limone 41, 0 % €	 12

Malfy Pink Grapefruit, 41, 0 % €	 12



WHISKY 4 cl

BLENDED SCOTCH

Chivas Regal 12 Jahre, 40, 0 % €	 11,5

Johnnie Walker Red Label, 40, 0 % €	 8,5

Johnnie Walker Black Label, 40, 0 % €	 11,5

Johnnie Walker Blue Label, 40, 0 % €	 25,5

Johnnie Walker Green Label (Pure Malt), 40, 0 % €	 11,5

SCHOTTISCHER SINGLE MALT 4 cl

HIGHLANDS

The Dalmore 12 years, 40, 0 % €	 14,5

Glenmorangie 10 years, 40, 0 % €	 13

Dalwhinnie 15 years, 43, 0 % €	 13,5

Oban 14, 43, 0 % €	 14,5

Oban Distiller’s Edition, 43, 0 % €	 15,5

Glencadam Rerserva Andalucía 46, 0 % €	 13



SCHOTTISCHER SINGLE MALT 4 cl

SPEYSIDE

Balvenie Double Wood 12 years, 40, 0 % €	 13,5

Balvenie Double Wood 17 years, 43, 0 % €	 24

Glenfarclas 10 years, 40, 0 % €	 13,5

Glenfarclas 105 Cask Strengh, 60, 0 % €	 15

Glenfiddich 12 years, 40, 0 % €	 11,5

Glenfiddich 18 years, 40, 0 % €	 17,5

Glenrothes 12 years, 40, 0 % €	 13,5

Macallan Double Cask 12 years, 40, 0 % €	 15,5

Macallan Harmony Intense Arabica 40, 0 % €          37,5

LOWLANDS

Glenkinchie 10 years, 43, 0 % €	 12

Auchentoshan 12 years, 40, 0 % €	 13,5

ISLE OF SKYE

Talisker Storm, 45, 8 % €	 13,5

Talisker 10 years, 45, 8 % €	 13

Talisker 18 years, 45, 8 % €	 19,5



SCHOTTISCHER SINGLE MALT 4 cl

CAMPBELTOWN

Springbank 15 years, 46, 0 % €	 16

ORKNEY ISLANDS

Highland Park 18 years, 43, 0 % €	 21

ISLAY

Laphroaig 10 years, 40, 0 % €	 13

Laphroaig Quarter Cask, 48, 0 % €	 13,5

Lagavulin 16 years, 43, 0 % €	 15,5

Lagavulin Distillers Edition 16 years, 43, 0 % €	 17,5

Ardbeg 10 years, 46, 0 % €	 13

Bruichladdich Octomore, 63, 5 % €	 23,5

Bruichladdich Islay Barley, 50, 0 % €	 15

Smokehead, 43, 0 % €	 15,5

Bowmore 18 years, 43, 0 % €	 16,5



IRISH WHISKEY 4 cl

Jameson Triple Distilled, 40, 0 % €	 9

Jameson Black Barrel, 40, 0 % €	 13

Readbreast 12 years, Single Pot Still 40, 0 % €          13,5

JAPANESE WHISKEY

Yamazaki 12years, 43, 0 % €	 24,5

Chita Suntory Single Grain, 43, 0 % €	 14,5

Habiki Blossom Harmony (Blended), 43, 0 % €	 34,5



AMERICAN WHISKEY 4 cl

Michter’s Original Sour Mash, 43, 0 % €	 13,5

Michter’s Toasted Barrel, 43, 0 % €	 13,5

Mitcher´s American Whisky €	 13,5

BOURBON WHISKEY

Maker’s Mark, 45, 0 % €	 9,5

Elijah Craig 12 years, 47, 0 % €	 11,5

Woodford Reserve Distiller’s Reserve, 43, 2 % €	 13

Knob Creek, 50, 0 % €	 13

Michter’s, 45, 7 % €	 13,5

Buffalo Trace, 40, 0 % €	 9

Heaven’s Door, 42, 0 % €	 15

Old Grand Dad, 40, 0 % €	 9

RYE WHISKEY

Michter‘s Single Barrel 42, 4% €	 13,5

Bulleit 45, 0 % €	 8,5

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel’s, 40, 0 % €	 9

Jack Daniel’s Single Barrel Select, 45, 0 % €	 11,5



RUM 4 cl

KUBA

Ron Varadero 15 años, 38, 0 % €	 14,5

Havana Club Añejo 3 años, 40, 0 % €	 8,5

Havana Club Añejo 7 años, 40, 0 % €	 11,5

Havana Club Añejo 15 años, 40, 0 % €	 24,5

Ron Matusalem Grand Reserva, 40, 0 % €	 11,5

TRINIDAD & TOBAGO

Plantation 3 Stars, 41, 2 % €	 9,5

Plantation Pineapple, 40, 0 % €	 12,5

BARBADOS

Plantation Original Dark, 40, 0 % €	 9,5

BERMUDAS

Gosling Black Seal, 40, 0 % €	 9

JAMAICA

Appleton Estate 8 years, 43, 0 % €	 10,5



RUM 4 cl

MARTINIQUE

J. M. Tres Vieux, 45, 0 % €	 15

KARIBIK

Barill, 42, 0 % €	 13,5

Pyrat XO Reserve, 40, 0 % €	 13,5

Bacardi Blanco, 37, 5 % €	 8,5

NICARAGUA

Flor de Caña 18 years, 40, 0 % €	 13,5

GUYANA

El Dorado 15 years, 43, 0 % €	 13,5

El Dorado 21 years, 43, 0 % €	 15



RUM 4 cl

PANAMA 

Ron Abuelo Anejo, 40, 0 % €	 9

VENEZULELA

Cacique 500, 40, 0 %  €	 13

Botucal Reserva Exclusiva, 40, 0 % €	 13

Santa Teresa de Solera, 40, 0 % €	 13,5

GUATEMALA 

Ron Zacapa 23 years, 40, 0 % €	 15

PHILIPPINEN 

Don Papa 10 years, 43, 0 % €	 14,5

ARRAK 

INDONESIEN

Batavia Arrak by the Dutch, 48, 0 % €	 13,5

DEUTSCHLAND

Henrius Noyte’s, 40, 0 % €	 11,5



COGNAC 4 cl

Hennessy VS, 40, 0 % €	 12

Hennessy XO, 40, 0 % €	 24,5

Remy Martin VSOP, 40, 0 % €	 13,5

Martel Cordon Bleu, 40, 0 % €	 21,5

BRANDY 4 cl

Cardenal Mendoza, 40, 0 % €	 11

Carlos 1., 40, 0 % €	 9

Grand Duque DeAlba, 40, 0 % €	 11

Lepanto, 36, 0 % €	 11,5

TEQUILA 2 cl

Don Julio Blanco, 38, 0 % €	 13,5

Don Julio Reposado, 38, 0 % €	 14,5

Don Julio Añejo, 38, 0 % €	 15,5



OBST-BRAND   Brennerei Kirch, Mosel 2 cl

Williamsbirne, 40, 0 % €	 5,5

Kirsche, 40, 0 % €	 5,5

Brombeere, 40, 0 % €	 5,5

Quitte, 40, 0 % €	 5,5

Schlehe, 40, 0 % €	 5,5

Mirabelle, 40, 0 % €	 5,5

Himbeer,  40, 0 % €	 6

Roter Weinberg Pfirsich, 40, 0 % €	 6

Haselnuss, 40, 0 % €	 6

GRAPPA 2 cl

Bocchino Grappa di Moscato, 40, 0 % €	 7,0

Nonino Chardonnay, 41, 0 % €	 6,5

Berta Tre Soli Tre Nebbiolo, 43, 0 % €	 9,5



AQUAVIT 2 cl

Aalborg Jubiläums Aquavit, 41, 5 % €	 4,5

Linie Aquavit, 40, 0 % €	 5

Malteser, 40, 0 % €	 4

KORN 2 cl

Fürst Bismarck, 38, 0 % €	 4,5

Strohtmann Korn, 32, 0 % €	 4,5

KÜMMEL 2 cl

Helbig Kümmel, 35, 0 % €	 4,5

Oldesloher, 32, 0 % €	 4,5

Zollenspieker, 32, 0 % €	 4,5

BITTER 2 cl

Fernet Branca, 35, 0 % €	 4,5

Branca Menta,    28, 0 % €	 4,5

Jägermeister, 35, 0 % €	 4,5



LIKÖR 4 cl

Di Saronno Amaretto, 28, 0 % €	 5

Amarula, 17, 0 % €	 5,5

Bailey’s, 17, 0 % €	 5,5

Drambuie, 40, 0 % €	 7

Benedictine DOM, 40, 0 % €	 6,5

Grand Manier Cordon Rouge, 40, 0 % €	 5

Molinari Sambuca, 40, 0 % €	 5

Frangelico, 20, 0 % €	 5,5

Chambord, 16, 5 % €	 9,5

Galliano Vanilla 30 % €                6

Locor 43, 31 % €	 6,5

Ouzo 12, € 38 % €	 5

Limoncello 35 % €	 5

Kahlúa, 20 % €	 5

Southern Comfort 35 % €	 5



WEISSWEIN

SAUVIGNON BLANC, GRÜNER VELTLINER

Edition Zollenspieker, Peter Klein, Pfalz, trocken
0,2 l	 €	 8,5 
0,75 l	 €	 29

CHARDONNAY

Côtes de Thau Pays d’Oc, Beauvignac,  

Languedoc, trocken

0,2 l	 €	 11 
0,75 l	 €	 36

Buntschiefer Riesling VDP  

Spreitzer I Rheingau
0,2 l	 €	 11 
0,75 l	 €	 36

SAUVIGNON BLANC

Oliver Zeter, Pfalz, trocken, Vegan

0,2 l	 €	 15 
0,75 l	 €	 54

GRAUER BURGUNDER 

Weingut Münzberg VDP, Pfalz, trocken

0,2 l	 €	 11 
0,75 l	 €	 36



ROSÉWEIN

CABERNET SAUVIGNON & SYRAH

Edition Zollenspieker, Weingut Klein, Pfalz, 

trocken

	 0,2 l	 €	 8,5 
	 0,75 l	 €	 29

SPÄTBURGUNDER ROSÉ

Weingut Münzberg VDP, Pfalz, trocken

	 0,2 l	 €	 11 
	 0,75 l	 €	 36



ROTWEIN

MERLOT & CABERNET SAUVIGNON

Edition Zollenspieker, Weingut Leonard,  

Pfalz, trocken

	 0,2 l	 €	 8,5 
	 0,75 l	 €	 29

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

Cantine di San Marzano, Italien

	 0,2 l	 €	 11 
	 0,75 l	 €	 36

URSPRUNG CUVÈE

Markus Schneider, Pfalz, trocken

	 0,2 l	 €	 15 
	 0,75 l	 €	 49

BORDEAUX ROUGE

Chateau Haut-Mouleyre, Frankreich, trocken

	 0,2 l	 €	 14 
	 0,75 l	 €	 46



BIERE VOM FASS

Zollenspieker Naturtrübes Bier 	 0,3 l	 €	 5,5 
	 0,5 l	 €	 6,7

Zollenspieker Pils
	 0,4 l	 €	 6

Schlankes Lager (Wildwuchs)
	 0,3 l	 €	 5,5 
	 0,5 l	 €	 6,7

Maisel’s Weisse

	 0,3 l	 €	 4,2 
	 0,5 l	 €	 6

Alsterwasser

	 0,3 l	 €	 5,5 
	 0,5 l	 €	 6,7

Elbwasser 	 0,3 l	 €	 5,5 
	 0,5 l	 €	 6,7



BIERE AUS DER FLASCHE

DUCKSTEIN ORIGINAL
	 0,5 l	 €	 6

„DER KAPITÄN“ PALE ALE, LANDGANG
Alkoholfrei

	 0,33 l	 €	 4,5

MAISEL´S WEISSE
Alkoholfrei

	 0,5 l	 €	 6

MAISEL´S WEISSE
Dunkel

	 0,5 l	 €	 6

MAISEL´S WEISSE
Kristall

	 0,5 l	 €	 6



SOFTDRINKS

Coca Cola, Coca Cola Zero

Fanta, Sprite, Mezzo Mix

	 0,2 l	 €	 4

Thomas Henry Tonic, Thomas Henry Soda
	 0,2 l	 €	 4

Fever Tree Tonic, Mediterranean Tonic,  

Bitter Lemon, Ginger Ale, Ginger Beer 

	 0,2 l	 €	 4,5

Cucumis-Gurkenlimonade  | 

mit einem Hauch von Basilikum

	 0,33 l	 €	 4,5

Cucumis-Lavendellimonade  | 

mit einem Hauch von Bergamotte
	 0,33 l	 €	 4,5

SÄFTE & NEKTARE   Rauch 0,2 l   € 4,5  |  0,4 l   € 6

Orange, Apfel naturtrüb, Traube, Kirsche, Banane, Maracuja,

Rhabarber, Mango, Cranberry, Pink Grapefruit

Saftschorle 0,2 l   € 4,2  |  0,4 l   € 5,2

MINERALWASSER

Magnus Imperial feinperlig, still
	 0,25 l	 €	 3,0
	 0,75 l	 €	 7,0



TEE  
                    Pott	 je € 

4,6

Natural English Breakfast — Bio Schwarztee

Very Early Grey — Bio Schwarztee mit Blüten, Bergamotte

Green Dream — Bio Grüntee

Magic Africa — Bio Kräutertee mit Kakao-Zimtgeschmack

Mindful Mint — Bio Minzteemischung

Charming Camomile — Bio Kräutertee mit Orangengeschmack

Spice of Life — Bio Kräutertee mit Ingwer-Zitronengeschmack

KAFFEE  

Espresso 		  €	 3 
	 doppelt	 €	 4,9

Cappuccino                                     €	 4,6

Café Crème 		  €	 4,2

Milchkaffee 		  €	 4,8

Latte Macchiato
	 	 €	 4,8

Heiße Schokolade                  Pott	         €	 4,9



Speisen 

Von 12:00 bis 21:00 Uhr

Elsässer Flammkuchen
Schmand | Speck | Zwiebeln € 10

Räucherlachs
Schmand | Lauchzwiebeln | Rucola € 13

Flammkuchen of the Day € 13

Flammkuchen

Auf der Rückseite geht es weiter.

Unsere 
Empfehlung



Hauptgänge

Hummer Bisque in der Terrine

Hummerfleisch
€ 15

Bunter saisonaler Salat
Crôutons | Pfifferlinge 

€ 15

Huftsteak
Pommes Frites | Kräuterbutter | Blattsalat

€ 26

Zum Schluss

Nuss Becher
Walnuss | Haselnuss | Pistazie 
Karamell Krokant | Sauce

€ 10

Erdbeeren
Eiscreme | Sorbet | Crème Chantilly

€ 10

Sorbet Becher
Erdbeer | Zitrone | Mango | Beerenkompott

€ 10
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